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B0225005 B0225006

Rappaport Vassiliadis Caldo

uso

Medio utilizado para enriquecimiento selectivo de especies de Sal-
monella spp. (excepto Salmonella typhi y Salmonella paratyphi A)
a partir de alimentos, medicamentos y otros materiales de impor-
tancia sanitaria.

Su férmula cumple con los requerimientos de la Armonizacién de
Farmacopeas Europea, Japonesa y de los Estados Unidos de Nor-
teamérica (ER, JP y USP respectivamente).

FUNDAMENTO

Medio de cultivo desarrollado originalmente por Rappaport et al
(1956) y luego modificado por Vassiliadis et al (1976-1983) en el
cual se disminuyé la concentracién de verde de malaquita.

Es un medio de cultivo nutritivo que contiene un sistema buffer
de fosfatos, alta concentracién de sales de magnesio y sodio y la
presencia del colorante verde de malaquita (oxalato).

El enriquecimiento selectivo de especies de salmonella se debe a
la capacidad de estos microorganismos de sobrevivir y multiplicar-
se a presiones osmdticas relativamente altas (debido a la elevada
concentracién de cloruro de magnesio en el medio), a pH relati-
vamente bajos, y porque se suprime el efecto téxico del verde de
malaquita hacia las salmonellas debido a la presencia de cloruro de
magnesio. La incubacién a 41-42 °C favorece la selectividad hacia
las salmonellas.

CONTENIDO Y COMPOSICION
Cédigo B0225005: envase x 100 g.
Cédigo B0225006: envase x 500 g.

FORMULA (en gramos por litro)

PEPTONA DE SOJA 45
CLORURO DE MAGNESIO.6H20 29,0
CLORURO DE SODIO 80
FOSFATO DIPOTASICO 04
FOSFATO MONOPOTASICO 06
VERDE DE MALAQUITA 0,036

pH FINAL: 5,2 + 0,2

INSTRUCCIONES

Suspender 42,56 gramos del polvo en 1 litro de agua purificada.
Reposar 5 minutos y mezclar hasta uniformar. Calentar agitando
frecuentemente hasta disolucion total. Distribuir en recipientes
apropiados y esterilizar en autoclave durante 15 minutos a 115°C.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Medio de cultivo deshidratado: color beige verdoso, homogéneo,
libre deslizamiento.

Medio de cultivo preparado: color verde azulado.

ALMACENAMIENTO
Medio de cultivo deshidratado a 10-35 °C.
Medio de cultivo preparado a 2-8 °C.

PROCEDIMIENTO

Siembra

Consultar en la bibliografia de referencia la metodologia adecuada
segun el material en estudio.

Generalmente una muestra preenriquecida (1:10) debe preceder al
enriquecimiento en Rappaport Vassiliadis Caldo. La relacién entre
el indculo de la muestra y el medio de cultivo queda finalmente
1:100.

Por ejemplo 25 g de la muestra se agregan a 225 ml de un medio
nutritivo sin azucares o preferiblemente a Agua Peptonada Buffe-
rada (Brltanla )y se incuba 16 a 24 horas.

Luego a partir de la muestra preenriquecida transferir 0,1 ml a 10
ml de Rappaport Vassiliadis Caldo.

Incubacion

Durante 24-48 horas a 41-42 °C.

Luego de la incubacién, subcultivar en medios selectivos pa-
ra el creC|m|ento de Salmonella: Salmonella Shigella Agar
(Bl'ltanla ), Hektoen Entérico Agar (Brltanla ), Verde Brillante
Agar (Brltanla ) Mac Conkey Agar (Bl'ltanla ).

INTERPRETACION DE LOS RESULTADOS
El crecimiento microbiano se observa por turbidez.
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CONTROL DE CALIDAD

MICROORGANISMOS CRECIMIENTO
Salmonella enteritidis Bueno
ATCC 13076

Salmonella typhimurium Bueno
ATCC 14028

Escherichia coli Inhibido
ATCC 25922

Escherichia coli Inhibido
ATCC 8739

CONTROL DE ESTERILIDAD RESULTADO
Medio sin inocular Sin cambios

LIMITACIONES

- No se recomienda su uso para el enriquecimiento y recuperacién
de Salmonella typhi y Salmonella paratyphi A.

- La temperatura de incubacién recomendada es 41-42 °C debido
a que algunas cepas de salmonella, particularmente Salmonella du-
blin, no crecen a 43 °C.

MATERIALES NECESARIOS NO PROVISTOS

Equipos y material de laboratorio, microorganismos para control de
calidad, reactivos y medios de cultivo adicionales segun requeri-
miento.

PRECAUCIONES

- Solamente para uso diagndstico in vitro. Uso profesional exclu-
sivo.

- No utilizar el producto si al recibirlo su envase esté abierto o da-
fhado.

- No utilizar el producto si existen signos de contaminacién o dete-

rioro, asi como tampoco si ha expirado su fecha de vencimiento.

- Utilizar guantes y ropa protectora cuando se manipula el produc-
to.

- Considerar las muestras como potencialmente infecciosas y ma-
nipularlas apropiadamente siguiendo las normas de bioseguridad
establecidas por el laboratorio.

- Las caracteristicas del producto pueden alterarse si no se conser-
va apropiadamente.

- Descartar el producto que no ha sido utilizado y los desechos del
mismo segun reglamentaciones vigentes.
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INDICACIONES AL CONSUMIDOR
Utilizar el producto hasta su fecha de vencimiento.
Conservar el producto segun las indicaciones del rétulo.
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